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<Press Release> 

2010 年 1 月 8 日 

 

 

－恵比寿ガーデンプレイスのバレンタイン企画- 

『Very! Berry! Valentine』を開催 
 

 恵比寿ガーデンプレイス（所在地：渋谷区恵比寿）では、バレンタインデーに向けて、2010 年 2 月 1 

日(月)から 2 月 14 日(日)までの期間中、施設内の飲食店（参加 25 店舗）にて、ブルーベリー、ストロ

ベリー、ラズベリーなどの「ベリー」を使った期間限定のオリジナルスイーツやチョコレートが楽しめる

飲食フェア『Very! Berry! Valentine』を開催します。 

 

 ベリーとは、多肉質の小果実の総称です。ブルーベリー、ストロベリー、ラズベリー、クランベリー、

グーズベリーなどがベリーとして挙げられますが、ベリーが持つ果実の輝きと色鮮さの魅力に加え、

生、冷凍、ドライ、ジャムやソースなど、スイーツを中心に活用の幅も広く様々です。 

 『Very! Berry! Valentine』は、鮮やかで綺麗な果実であることはもちろん、ポリフェノール、ビタミン C、

食物繊維などの栄養分が多く含まれるベリーに注目し、「キレイになりたい女性に贈る、ベリーを使っ

たオリジナルスイーツ」をテーマとし、各参加飲食店がベリーを使って他では味わえないようなバレン

タインの飲食メニュー提供することで、ヘルシー且つビューティ志向の女性を中心に楽しんでもらう企

画として展開していきます。 

 

 同フェアの参加飲食店のメニューには、酸味の効いたフランボワーズのガナッシュ（製菓用のチョコ 

レートクリーム）が溶け出すフォンダンショコラとイチゴのソルベ（洋酒と果汁を調合して軽く凍らせた氷 

酒）に、ベリーをふんだんに使用したソースを添える「フォンダンショコラ フリュイルージュのソースと 

ソルベを添えて」をはじめ、苺を贅沢に使用した甘酸っぱいクリームで大粒の苺を巻き込んだロールケー 

キ「苺のロールケーキ」や、イタリアの家庭でもよく作られる郷土菓子として愛されているズッパイングレー 

ゼ（スポンジケーキにお酒をかけ、カスタードクリームで作るイタリアの伝統的なデザート）を生チョコとベ 

リーを使用してアレンジした「生チョコとベリーのズッパイングレーゼ」、濃厚なチーズのムースに、ベリー 

とコクのある赤ワインの風味が絶品のスイーツ「ムース フロマージュ ベリーと赤ワインの香り」など、バラ 

エティ豊かなオリジナルスイーツを多数用意しました。他にはないバレンタインのメニューをこの機会 

にお楽しみ下さい。 

なお、『Very! Berry! Valentine』の詳細は別紙の通りです。 
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『Very! Berry! Valentine』の概要                           

[参加飲食店による主なオリジナルスイーツ] 

■ラ ターブル ドゥ ジョエル・ロブション 

 商 品 名： 「フォンダンショコラ フリュイルージュのソースとソルベを 

   添えて」 

 価 格： 1,350 円（アラカルト）（税込・サービス料別） 

         （ディナーコース 13,800 円の中の 1 品） 

  営業時間： ランチ／11:30～14:30(L.O.)    

     ティー／14：30～17：00 

   ディナー／18：00～21：30(L.O.) 

 場 所： シャトーレストラン 1Ｆ 

 内 容： 酸味のきいたフランボワーズのガナッシュが溶け出すフォン 

   ダンショコラとイチゴのソルベに、ベリーをふんだんに使用し 

   たソースを添えました。 

 

■パパスカフェ 

 商 品 名： 「苺のロールケーキ」 

 価 格： 単品／700 円（税込）、 

  ケーキセット／1,260～1,365 円（税込） 

 営業時間： 11：00～22：00(L.O.21：30) 

 場 所： 恵比寿三越 B１ 

    内 容： 苺を贅沢に使用した甘酸っぱいクリームで大粒の苺を巻き 

     込んだロールケーキです。 
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■ブコ・ディ・ムーロ 

 商 品 名： 「生チョコとベリーのズッパイングレーゼ」 

 価 格： 630 円 

  営業時間： 11：30～22：30(L.O.21：30) 

 場 所： 恵比寿ガーデンテラス弐番館１Ｆ 

    内 容： イタリアの家庭でもよく作られる郷土菓子として愛されている 

     ズッパイングレーゼ（スポンジケーキにお酒をかけ、カスター 

     ドクリームで作るイタリアの伝統的なデザート）を生チョコとベ 

   リーを使用してアレンジしました。 

 

■恵比寿ワインカフェ 

  商 品 名： 「ムース フロマージュ ベリーと赤ワインの香り」 

 価 格： 600 円 

 営業時間： 11：30～15：00(L.O.14：30) 17：00～23：00(L.O.21：30) 

  土・日・祝日 11：30～22：00(L.O.21：30) 

 場 所： グラススクエア 1Ｆ 

  内 容： 濃厚なチーズのムースに、甘酸っぱいベリーとコクのある 

   赤ワインの風味を効かせた絶品スイーツです。 

 

 

 

＝本件に関するお問い合わせ先＝ 

 ■報道機関のお問い合わせ先 

恵比寿ガーデンプレイス株式会社 営業部 

 TEL 03-5423-7101  FAX 03-5423-7100 

 

   ■お客様からのお問い合わせ先 

     恵比寿ガーデンプレイス・インフォメーション  

 TEL 03-5423-7111 URL http://gardenplace.jp 


